
 

 

PROGRAMMI CANTINE APERTE 2026 – MOVIMENTO TURISMO VINO UMBRIA 

 

 

Tenute Lunelli – Tenuta Carapace  

Voc. Castellaccio 9 Bevagna (PG) 

07422361670     hospitaliycarapace@lenutelunelli.it 

31 maggio: Evento musicale dj set aperto al pubblico, con degustazioni di cibo e vino e visite guidate. 

Sono disponibili previo pagamento ticket (le visite sono gratuite) 

Presente controllo agli ingressi per limite massimo, al raggiungimento della capacità dichiarata in DVR e CPI, 

per ragioni di sicurezza verranno limitati gli accessi.  

 

Fattoria di Monticello 

Voc. Pometro, 66 

Ripalvella – San Venanzo (TR) 

0758749606 info@fattoriadimonticello.it  

30 maggio: A tavola con il vignaiolo Menu fisso con abbinamento cibo vino. Musica live con Gianluca 

Carneval, prima della cena possibilità di prenotare un tour guidato in cantina. 

31 maggio: In occasione di cantine aperte proponiamo una giornata interamente al gusto e al divertimento 

in cantina. Durante tutta la giornata sarà possibile partecipare a visite guidate e a degustazioni dei nostri 

vini. Ad accompagnare l’esperienza un’area street food con Bagis pizza & Burger e la gelateria artigianale by 

made in Sicily. Musica con dj set Roby Rocca, mentre per i più piccoli giochi di una volta e laboratorio 

aquiloni. 

 

Azienda Agricola Madrevite 

Via Cimbano 36  

Castiglione del Lago (PG) 

3467953903 info@madrevite.com 

30 maggio: PIC-NIC 

mailto:info@madrevite.com


Fattoria Colleallodole 

Via colle Allodole, 3 

Bevagna (PG) 

0742 361897 info@fattoriacolleallodole.com 

30 maggio: degustazioni in cantina 

31 maggio: degustazioni in cantina 

 

Vetunna 

Via Assisi 81 

Bettona PG 

0759885048 marketing@vetunna.com 

30 Maggio: A cena con il vignaiolo patrocinio del comune di Bettona, menu abbinato ai vini della cantina in 

collaborazione con la pro loco 

30 maggio degustazioni e finger food in cantina € 6.00 

 

Piccola Cantina Rossi 

Castello delle Forme (PG) 

3478243187 info@piccolacantinarossi.it 

30 maggio A tavola con il vignaiolo: cena con prodotti biologici con collaborazione con AIAB Associazione 

italiana agricoltura biologica 

31 maggio degustazione di tutti i vini biologici, dj set e truck food, passeggiate tra vigneti e oliveti. 

 

CANTINA ROCCAFIORE  

VOC. COLLINA 110 A / FRAZ. CHIOANO 

06059 Todi (pg) 

075 894 2746   

info@cantinaroccafiore.it 

30 maggio A tavola con il vignaiolo - Cena con gli stornelli de I Briganti de la Fratta e dopocena Dj set con 

Carlino Mix e Mr. Colin  

Menu: 

Antipasto: frittatina alle erbe aromatiche; pappa al pomodoro con mozzarella; fagioli con le cotiche alla 

contadina; panzanella; focaccia gorgonzola e mortadella 

*** 

Gnocchetti di patate con ragù di cortile 

*** 

Porchettina di maiale alla senape con patata morbida 

mailto:marketing@vetunna.com
mailto:info@piccolacantinarossi.it
mailto:info@cantinaroccafiore.it


Misticanza di stagione 

*** 

Crostate dello Chef 

31 Maggio Food a cura di Cucinaà 

Alle ore 11 Laboratorio creativo per bambini, a cura della Fondazione Beverly Pepper (gratuito) 

Dalle ore 13 - VINI E VINILI – Musica in vinile e vini Roccafiore sulla terrazza e giardini della tenuta 

 

Tenute Baldo 

Via Cantalupo 5, Fraz. Cantalupo – Bevagna (PG) 

3393024728 mattia@tenutebaldo.it 

31 maggio: giornata all’insegna di degustazioni, buon cibo e musica. Pranzo su prenotazione 25 €  

 

Terre Margaritelli 

Strada San Rocco 

Torgiano (PG) 

0757824668 info@terremargaritelli.com 

30 Maggio  

La Vigna 

Durante l’intera giornata sarà possibile vedere i mezzi di lavorazione della vigna e ascoltare da chi la vigna la 

vive tutti i giorni la nostra visione agronomica.  

Ore 12.00 - PANI E COMPANATICI 

Pranzo con prodotti del territorio e diversi pani, salumi, formaggi, frittate, insalate 

COMPANATICO - Salumi, formaggi, frittata cipolla pomodori, Rocciata alle verdure, insalata di lenticchie  

PANI - Torta al testo, Pane bianco e pane nero 

DOLCE - Torcolo al latte 

Prezzo € 30 - prenotazione obbligatoria  

ore 15.00 - Degustazione guidata VICEVERSA Monovitigni e piatti unici in abbinamento  

Simon de Brion 2024 - Crostino con patè e mela 

Freccia degli Scacchi 2020 - Bocconcini di Maiale 

Greco di Renabianca 2024 - Bruschetta con lardo saporito 

Thadea 2025 - Insalata di legumi 

Prezzo € 20 - prenotazione obbligatoria Max 15 persone  

ore 18.00 - Degustazione guidata “Il Pinturicchio” 

mailto:mattia@tenutebaldo.it


Pictoricius 2018 - Bocconcini di maiale brado 

Pictoricius 2019 - Bocconcini di toro adulto 

Prezzo € 20 - prenotazione obbligatoria Max 10 persone 

 

Ore 20.00 - Cena con il Vignaiolo – Cibo di strada e buona musica in Vigna. Due delle migliori realtà dello 

street food regionale Ribelle di Assisi e La Frittoria di Magione serviranno le loro prelibatezze tra i filari 

accompagnati dalla musica dei nostri amici di Sex Mutant. 

Domenica 31 Maggio 

DEGUSTAZIONI VINI DOC TORGIANO - ESPOSIZIONE MEZZI DI VIGNA - VISITA DELL’AZIENDA 

Durante l’intera giornata verranno organizzate visite complete dalla Vigna al Vino, guidate dalle persone che 

vivono l'Azienda tutti i giorni  

ore 11.00 - ore 14.00 - ore 15.00 Degustazione guidata VICEVERSA Monovitigni e piccoli assaggi unici in 

abbinamento  

Simon de Brion 2023 - Crostino con patè e mela 

Freccia degli Scacchi 2020 - Bocconcini di Maiale 

Greco di Renabianca 2023 - Bruschetta con lardo saporito 

Thadea 2024 - Insalata di Legumi 

Prezzo € 20 - prenotazione obbligatoria Max 15 persone  

ore 12.00 - ore 16.00 Degustazione guidata “Il Pinturicchio” 

Pictoricius 2018 - Bocconcini di maiale e bovino  

Pictoricius 2019 - Bocconcini di maiale e bovino  

Prezzo € 20 - prenotazione obbligatoria Max 10 persone 

Ore 12.00 - Mangia in Vigna – Cibo di strada e buona musica in Vigna. Tre delle migliori realtà dello street 

food regionale Ribelle di Assisi e La Frittoria di Magione e Il Pollastro re del carboidrato serviranno le loro 

prelibatezze tra i filari accompagnati dalla musica dei nostri amici di Sex Mutant. 

 

Lungarotti – Tenuta Brancalupo  

 Via del Boschetto 1 Turrita di Montefalco 

TELEFONO:333.9598678  EMAIL: montefalco@lungarotti.it 

30 maggio Appuntamento alle 10 per il trekking tra i vigneti a cui seguirà un aperitivo rinforzato, sempre in 

vigna, con i vini di Tenuta Brancalupo (costo: 25 euro). 

A cena con il vignaiolo presso Osteria del Museo, corso Vittorio Emanuele 33 - Torgiano 

31 maggio A partire dalle 12.30, si terrà il picnic in vigna con cestino ricco di prodotti a KM 0 e vino della 

tenuta (costo: 45 euro) 

Museo del vino a Torgiano Aperto 



Cantina Scacciadiavoli  

Loc. Cantinone, 31 MonteFalco (PG) 

0743371210 info@scacciadiavoli.it visit@scacciadiavoli.it 

Alle ore 12:00 si terrà una masterclass dedicata al progetto Champagne Marie Clugny, con degustazione 

guidata di quattro etichette: Marie Clugny Tradition, Blanc de Blancs, Zero Dosage e Blanc de Noirs (costo 25 

€). 

Alle ore 15:00 sarà la volta di una degustazione verticale di Sagrantino, con assaggio delle annate 2021, 

2020, 2019 e 2016 (costo 15 €). 

Alle ore 16:30 spazio alla musica dal vivo con il concerto del progetto Overtake, che propone un repertorio 

ispirato ai grandi classici dell’afrobeat, del funk e della musica black, in un’esibizione coinvolgente e 

dinamica. 

La manifestazione si concluderà alle ore 18:00. 

Attività per tutta la giornata 

Durante l’intero arco della giornata (10:00 – 18:00) sarà possibile partecipare a diverse attività: 

Degustazioni vini 

La sala degustazione resterà aperta per tutta la durata dell’evento. 

Il calice ha un costo di 6 € e il ricavato sarà devoluto ad AIRC – Associazione Italiana Ricerca sul Cancro. 

L’acquisto include una degustazione; per assaggi successivi sarà possibile acquistare token dedicati. 

Tra i vini in degustazione: 

Montefalco Sagrantino DOCG, Montefalco Rosso DOC, Montefalco Grechetto DOC, Montefalco Bianco DOC, 

Spoleto DOC Trebbiano Spoletino (Acciaio e Anfora), Spumante Brut e Rosé, Montefalco Sagrantino Passito 

DOCG e Champagne Marie Clugny Tradition. 

Proposte gastronomiche 

Saranno disponibili stand con specialità del territorio, tra cui panini con Prosciutto di Norcia IGP “Nonno 

Amilcare”, porchetta, salsicce, opzioni vegetariane e insalata di legumi, gelato di Apicoltura Galli. 

Visite guidate 

Per tutta la giornata saranno organizzate visite guidate gratuite della cantina storica, con partenze ogni 30 

minuti. 

 

La Fonte Azienda Agricola  

Via Le Case, 11 

06031 Bevagna (PG) 

Tel. 3472349165  info@lafontedibevagna.it  

30 Maggio Visite guidate e degustazioni 10 – 18 Sarà presente anche un punto ristoro con vino alla mescita, 

in un’atmosfera conviviale e allegra. 

La prenotazione non è obbligatoria, ma è consigliata per garantirti il posto. 

31 Maggio Visite guidate e degustazioni 10 – 18 Sarà presente anche un punto ristoro con vino alla mescita, 

in un’atmosfera conviviale e allegra. 

La prenotazione non è obbligatoria, ma è consigliata per garantirti il posto. 

mailto:info@scacciadiavoli.it
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Le Cimate 

Via Cecapecore Montefalco (PG) 

0742 261771 valentina@ecimate.it marketing@lecimate.it 

30 maggio visite in cantina e degustazioni guidate prenotazione obbligatoria 

A cena con il Vignaiolo ore 19:30 visita della cantina e poi cena degustazione in abbinamento ai vini musica 

live. Solo su prenotazione 

31 maggio giornata dedicata a degustazioni e visite in cantina. Presenti truck food musica dal vivo, 

possibilità di BBQ (solo su prenotazione) 

 

Agricola Mevante 

Montefalco 

3454033168 hospitality@agricolamevante.com 

30 maggio: degustazioni, musica dal vivo”upper tiber river band” tour della cantina 

A cena con il vignaiolo: menu in abbinamento ai vini € 50.00 (su prenotazione h. 20.30) 

31 maggio: street food dalle 10 alle 18 performance di dana aerea e dj set h. 16 musica dal vivo … visite 

della cantina. 

 

Az. Agr. Palazzone 

Loc. Rocca Ripesena 68, Orvieto (TR) 

+39 3701091749   EMAIL: visit@palazzone.com 

30 maggio: Ore 11 - Visita in cantina e a seguire degustazione alla cieca di 3 annate di Campo del Guardiano 

a confronto Tappo Stelvin vs Sughero (la stessa annata sarà presentata alla cieca in entrambe le versioni)  - 

SOLO SU PRENOTAZIONE 

Ore 15 – Visita alla grotta del Musco con degustazione in verticale di Musco, vino prodotto interamente a 

mano in in grotta – SOLO SU PRENOTAZIONE 

31 maggio: Dalle ore 11 alle 18: Visite in cantina, banchi d'assaggio e intrattenimento musicale con dj-set 

Ore 12:30 - Pranzo con il vignaiolo: visita in cantina e pranzo degustazione di 4 portate in abbinamento ai 

vini più importanti della Cantina 

 

Cantina Goretti 

Strada del Pino, 4 

Pila (PG) 

075 607316  email: goretti@vinigoretti.com 

Sabato 30 presentazione libro Gaia Zucchi ore 17:00. Degustazioni Vino sul parco, in terrazza e in torre. Sul 

parco ci saranno food truck per abbinamento gastronomico (senza prenotazione) 

mailto:valentina@ecimate.it
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A cena con il Vignaiolo:   

Menu: Il menù verrà pubblicizzato qualche settimana prima dell’evento 

Numero massimo 70 pax 

Solo su prenotazione cena seduta e servita a ritmo di musica 

31 maggio:Un’intera giornata all’insegna del buon vino, cibo, musica, relax e divertimento per grandi e 

piccini. Dalle ore 10:00 tutti gli ospiti della Cantina avranno la possibilità di degustare i vini Goretti tra le 

tante attività proposte nel parco e in Torre con l’atmosfera della musica live: Dj Faust-T e Sax Man. 

Una giornata di relax in cantina, tra calici dei nostri vini e tipicità della gastronomia umbra da gustare nel 

parco; dai primi piatti dello chef, alla porchetta nostrana, taglieri tipici e ciacce fritte del food truk Contadina 

Contemporanea 

Per i più curiosi, all'interno della Torre Goretti del XII sec., DEGUSTAZIONI GUIDATE con un’esperta 

sommelier e il produttore della selezione dei vini più rappresentativi, oltre alla degustazione esclusiva della 

VERTICALE di annate de L'ARRINGATORE, un viaggio tra le diverse sfumature nel tempo del vino 

protagonista della cantina, visitando per la prima volta il tunnel sotterraneo dove sono custodite le annate 

più preziose (solo su prenotazione) 

Dedicato ai più piccoli, il KIDS GARDEN CORNER per laboratori a tema e tanto divertimento all’aria aperta. 

Nella terrazza panoramica della cantina, da qui potrai godere di una vista unica della Torre Goretti, della 

parte della produzione e degustare i nostri vini ammirando il panorama della città di Perugia prenotando il 

tuo pranzo esclusivo. 

L’esperienza unica del GIRO IN ELICOTTERO si conferma come ogni edizione, partendo dall'Eli-superficie 

Goretti per ammirare le colline della DOC Colli Perugini e la nostra fantastica Umbria da un'emozionante 

prospettiva. 

Tante altre saranno le sorprese, come il gioco del sommelier grazie a Re-Wine, vi aspettiamo! L’ingresso è 

libero! È possibile prenotare le degustazioni: Degustazione verticale L'Arringatore, Degustazione guidata, 

Pranzo degustazione in Terrazza Goretti 

 

Azienda agricola Benedetti e Grigi 

Loc. Polzella Montefalco (PG) 

Tel 0759886990 info@benedettiegrigi.it 

31 maggio visite in cantina, punti ristoro per tutta la giornata possibilità di pranzo su prenotazione 

 

Cantina Perticaia 

Loc. Casale Montefalco393 (PG) 

Tel  3930117330 f.piobbico@perticaia.it 

 Ci sarà Viola Celebrate con il workshop " Sip & Paint " e si dipingerà tra i filari alle ore 11 e alle ore 

16 del 30 Maggio. 

Il costo è di 40 euro a persona, comprensivi di esperienza in vigna, calice di vino con qualche stuzzichino e 

opera d’arte finale da portare con se. 



 Ci sarà l’”Insolito Pic Nic Cantine Aperte Edition" il 30 Maggio dalle 11 alle 16 e il 31 Maggio dalle 

11 alle 14. 

Il costo è di 40 euro a persona. Comprende una selezione di cibo curata da Meat American BBQ e una 

bottiglia di vino ogni 2 persone. 

 Faremo la degustazione "Just Wine Cantine Aperte Edition" il 30 Maggio alle 10, alle 12 e alle 15, 

mentre il 31 Maggio solo di mattina, alle ore 11. 

Comprende la visita guidata della cantina e la degustazione delle nostre tre referenze più rappresentative: 

Trebbiano Spoletino DOC 2025, Montefalco Rosso DOC 2022, Montefalco Sagrantino DOCG 2019. 

L’esperienza verrà svolta in piedi nella nostra terrazza panoramica fronte vigneti. Il costo è di 20 euro a 

persona. 

 Organizzeremo la “Cena del Vignaiolo” solo la sera del 30 Maggio. Si svolgerà in vigna con una 

grande tavolata immersa tra i filari. Il servizio sarà portato avanti da camerieri e comprende portate 

che vanno dall’antipasto al dolce. 

Il menù preciso e il costo a persona non posso ancora indicarli perché gli ultimi dettagli sono in fase 

di definizione. 

 Per queste tipologie di esperienze la prenotazione e pagamento anticipato sono obbligatori, da effettuare 

tramite nostro sito web. 

Può trovare tutto a questo link: Esperienze a Perticaia 

 Ad allietare la giornata oltre ai nostri vini ci sarà il DJ SET con Sisani e i food Truck di Meat American BBQ e 

di SOFFICE Pizza. 

 Per chi non fosse interessato ai pacchetti spiegati poco fa, in entrambe le giornate si potrà comunque 

accedere liberamente alla cantina, con l'unico vincolo di acquistare il calice a 6€, comprensivo di prima 

bevuta. 

Si potrà poi procedere in autonomia con l’acquisto di altre bevute o bottiglie. 

 Il 30 Maggio in più ospiteremo lo stand AIRC, dunque gli avventori potranno recarsi anche dalle volontarie 

per l’acquisto del calice 

 

Agricola colle di Magghio 

Via Madonna delle grazie Bevagna (PG) 

Tel 3471654252 sabatini.contoterzi@gmail.com 

31 maggio: Pic nic in vigna cestino comprende panino con salsiccia alla brace, panino con porchetta 

nostrana, focaccia alla brace con erba campagnola, tozzetti alle mandorle e calice di vino  

Degustazioni 

Angolo ristoro  

Dj set Viceversa e el Diablo 

 

 

https://widget.wine-suite.com/588c56eb-a5fd-47f9-9f2d-444b8639962c/it/index.html
mailto:sabatini.contoterzi@gmail.com


Cantina Todini  

Loc. Collevalenza  

06059 Todi 

075887122    3938265501    cantina@wearetodini.com 

30 maggio  

Visite guidate e degustazioni (h. 10 – 13) 

a partire dalle 19.30 intrattenimento musicale sax – percussioni & beat – dj set -vocalist open buffet + calice 

di vino cocktail corner by Bar Garibaldi euro 50 a persona dress code WHITE & GOLD  

31 maggio  

Visite guidate e degustazioni 

 

Carini Azienda Agraria  

Via del Tegolaro, 2  

06133 Colle Umberto (PG) 

075 6059495       info@agricolacarini.it 

30 maggio ore 11.30 tour in cantina e vigna più degustazione di due vini e piatto di salumi e formaggi 

crostini passito e biscotti. (25 euro) - Bambini € 20.00 succo di frutta  

Su prenotazione 

A tavola con il vignaiolo menu a scelta fra le nostre torte al testo farcite con salumi di cinta senese e 

formaggi, contorno di verdure o legumi calice di vino o bottiglie  

No prezzo fisso su prenotazione 

31 maggio  

Tour e degustazioni dalle h. 10 alle 17.00  

 

Cantina Baldassarri 

Collazzone 

Tel 058707299      sales@cantinabaldassarri.it 

Sabato 30 e domenica 31 maggio torna l’evento che unisce gli appassionati del vino! 

Vi aspettiamo per due giorni di appuntamenti da non perdere, per festeggiare e brindare insieme! 

30.05 La CENA DEL VIGNAIOLO alla CANTINA BALDASSARRI 

Per info e prenotazioni: 0758707299 (anche WhatsApp) 

 

 

mailto:sales@cantinabaldassarri.it


Cantina Meazzi  

Vocabolo Colle Pune basso, fraz. Mora 

06081 Assisi (PG) 

351 6800317  info@collepu.it 

 

31 Maggio 

1 tagliere a persona 

(con salumi, formaggi, bruschette) 

+ 3 calici di vino 25€ a persona Dalle 11:00 alle 18:00.  Bambini benvenuti senza costi 

 

Tenuta di Freddano  

Località Fossatello 34 

05018 Orvieto (TR) 

info@freddano.it 

Sabato 30 Maggio orario dalle 12:00 alle 19:00 

Nuova location: all'esterno della nuova cantina tra sole, cibo e  

relax! 

Domenica 31 Maggio dalle 12:00 alle 19:00 

All'ingresso troverete i volontari AIRC con possibilità di acquisto calici AIRC con assaggio gratuito e tasca  

portacalice. Musica dal vivo con Gerardo Dj e gli Scirockati - Vino e Cibo, in relax. 

Si consiglia la prenotazione per quanto riguarda tavoli e divanetti. 

 

Cantina Pucciarella 

Viale Perugia, 32 

06063 Magione (PG) 

0758409147 info@pucciarella.it 

30 maggio dalle ore 17 alle 21   

31 maggio ore 10:30 passeggiata archeologica a cura di gran tour Perugia. Prezzo € 12.00 visite guidate alla 

cantina sotterranea.  

30 e 31 maggio torte al testo, pasta fredda, vino e gelati e musica 

Goditi il prato nell’area piscina. Per tutta la durata dell’evento potrai usufruire del prato dell’area piscina 

 

 

mailto:info@pucciarella.it


 Blasi Cantina 

 Loc San. Benedetto / Case Sparse, 64 

 06019 Umbertide / Perugia /  

39 378 4108446 visite@blasicantina.it 

30 Maggio si terrà la cena col vignaiolo, che avrà inizio alle ore 20.00. La prima parte sarà a buffet nel 

vigneto, mentre dai primi in poi la cena avverrà all'interno della nostra cantina storica. Ad ogni piatto sarà 

abbinato un vino. L'accompagnamento musicale sarà a cura di "Ventura unplugged" 

31 Maggio avrà inizio alle ore 10.30. Sarà all'insegna del "chill", disporremo fra i filari e i giardini bancali,  

cuscini e tappeti. Street food sempre a cura dell'azienda (con la nostra rinomata porchetta e piadine). 

Avremo anche un Apecar dei gelati. Musica a cura di "Ventura live band". 

 

CANTINA DIONIGI  

VIA MADONNA DELLA PIA 

06031 Bebagna (PG) 

+39 333 8649171 +39 347 8289016   cantinadionigi@gmail.com 

Sabato 30 maggio sarà possibile mangiare degli ottimi arrosticini di pecora,   

Ristorante IL GIRASOLE con primi piatti e Hamburger.                                 

Panini con la rinomata porchetta Granieri. 

Domenica 31 Maggio torna la collaborazione con la PROLOCO CANTALUPO CASTELBUONO, che proporrà le 

gustosissime Lumache in tutte le salse e panini con salsicce.                                                                           

Ristorante IL GIRASOLE con primi piatti e Hamburger.                                                                                                                                                        

Non mancherà in oltre la rinomata porchetta GRANIERI. Tutto questo sarà il contorno gastronomico alla 

degustazione dei nostri VINI. Lo spazio musicale prevede musica Live Italiana, Imitazioni Trasformismo, DJ 

Set con genere Classic Dance, Anni ’90, Thec House, Latin Dance, Reggaeton e tanti effetti speciali, avremo 

anche per la prima volta in questo evento un corpo di ballo a coreografia per i nostri DJ Set. 

In caso di maltempo manifestazione al coperto, non è necessaria la prenotazione.                                         

Sarà operativo nella giornata di Domenica 31 Maggio un servizio gratuito di navetta che verrà effettuato con 

Bus, partenza dalla zona artigianale di Cantalupo. Saranno disponibili due grandi parcheggi segnalati, prima 

e dopo la cantina.  

 

CANTINA CHIORRI  

Via Todi, 100 

06132 Perugia  

339 1885087  Info@chiorri.it 

30 maggio: dalle 20,00 aperitivo e spettacolo di ballo a seguire cena in Cantina con musica 



La cena del vignaiolo è ormai da anni una serata dove la Cantina apre le sue porte per accogliere amanti del 

mondo del vino e curiosi per assaggiare i vini della casa in abbinamento a piatti del nostro territorio. 

Una serata molto piacevole dove la scuola di ballo Happy feet ci intratterrà con un breve spettacolo durante 

l’aperitivo al tramonto in terrazza. 

Prenotazione obbligatoria, euro 43,00 a persona. 

Seguirà la cena in Cantina con dj set in vinile classic house a cura di Luca Effe. 

Sarà possibile visitare la mostra fotografica estemporanea di Armando Flores Rodas  

31 maggio domenica tutto il giorno free entry: dalle 11,00 alle 22,00 degustazione di vini della Cantina 

Chiorri, buon cibo a cura di Gattini la pizza in cammino e Griglieria della Fattoria Lucaroni, Dj set a cura di 

Size e Ti amo event. A pranzo e a cena: grigliata con prevendita da prenotare degustazione guidata 

abbinamento vino/ formaggi a cura di Broccatelli ore 16,00. Animazione scuola di ballo Happy Feet dalle 

17,00. Concerto Roghers ore 19,00 

- estemporanea fotografica di Armando Flores Rodas 

 

VINERIA DEL CARMINE 

 Strada Castiglione Ugolino SNC, 06134 La Bruna (PG) 

0759977698 3478642310 

30 maggio 

Dalle 19.30 apericena alla vineria del Carmine 

31 maggio 

Dalle 15 alle 19.0 aperitivo alla vineria del Carmine. Aperitivo con buffet offerto e – 10% su calice di vino e 

bottiglia. Porta un telo scegli il tuo angolo preferito in vigna per un pic nic tra i filari 

 

ARNALDO CAPRAI 

Località Torre, 1 

Montefalco 06036 (PG) Italia 

Tel. +39 (0)742 378802    tour@arnaldocaprai.it 

30 e 31 maggio  

https://www.capraiexperience.com/esperienze-enogastronomiche/cantine-aperte-montefalco-umbria/ 

 

CANTINA DANIELE ROSSI CASALE VILLA CHIARA  

Via Assisi 69/E Torgiano PG 06089 

casalevillachiara@gmail.com 

Domenica 31 Maggio: Wine not?  Food - Wine - Music  

DJ SET RICHIAMINI   Dalle 11:00 alle 18:00  

 

https://goo.gl/maps/mXfu88wDWFN2
https://www.capraiexperience.com/esperienze-enogastronomiche/cantine-aperte-montefalco-umbria/


CANTINA RUFFO DELLA SCALETTA 

 VIA DELLA LUNA 8 

06035 Narni (TR) 

3408316369     amministrazione@ruffodellascaletta.com 

SABATO 30/05/2026 

-Aperitivo dalle ore 18 alle ore 21.00 

-DOMENICA 31/05/2026 

 dalle ore 12 alle ore 19.00  

dj set 

lunch  

aperitivi 

Visita alla mostra di arte contemporanea IN UTILE DI OFF UR ART MUSEUM a cura di David Pompili e 

Antonio Catalani nei locali della cantina Marchesi Ruffo della Scaletta 

 

AZIENDA AGRICOLA ZANCHI 

Via Ortana 122, 05022 Amelia (TR) 

 0744 402323   mail@cantinezanchi.it  

Due giornate di festa in cantina dedicate, alla convivialità e alla scoperta del territorio. Tra degustazioni, 

visite guidate nei vigneti, cucina di qualità, musica dal vivo e aperitivi al tramonto, vi aspettiamo per vivere 

la cantina in un’atmosfera autentica e rilassata. 

 

30 e 31 maggio  

dalle 11.00 alle 20 

VISITE GUIDATE E DEGUSTAZIONI AI BANCHI D’ASSAGGIO  

Nell’arco delle due giornate sarà possibile effettuare visite guidate alla cantina e ai vigneti e degustazioni di 

tutti i nostri vini ai banchi d’assaggio 

30 maggio dalle 11.00 

FOCACCE DE L’ANGOLINO 

Per tutta la giornata L’Angolino proporrà gustose focacce preparate con ingredienti selezionati e pensate in 

abbinamento ai nostri vini. 

dalle 18.00 

DJ SET E WINE BAR 

L’aperitivo firmato Cantine Zanchi: DJ set, wine bar, vini in degustazione e focacce de L’Angolino per vivere il 

tramonto in cantina tra musica, convivialità e calici da condividere. 

mailto:amministrazione@ruffodellascaletta.com


31 maggio   dalle 12.30 

MERENDA CAMPAGNOLA CON CHEF PAOLO  

Tornano le ricette di chef Paolo ai nostri vini per un piacevole pranzo in vigna. Diverse le proposte 

all’insegna dei sapori della tradizione e materie prime d’eccellenza.  

dalle 12.00 

LIVE DJ SET TIZIANO RIBISCINI 

Le sonorità del DJ Tiziano Ribiscini saranno accompagnate da sax e percussioni in una live session da 

ascoltare degustando vino e salsicce fino al tramonto. 

Per e degustazioni è necessario il calice di beneficenza AIRC acquistabile in cantina. 

 

TENUTA ALZATURA 

Località Fratta Alzatura, 108 

06036 Montefalco (Pg) 

Tel. +39 0742 399 435 - mob. +393495987885 

sabato 30 e domenica 31. 

Domenica 31 maggio l'evento inizierà alle ore 11 e terminerà alle 18, ci saranno degustazioni ed il deejay 

Maurizio Ridolfi che allieterà la giornata. 

 

ANTONELLI SAN MARCO 

 Loc. San Marco, 60 – Montefalco  

Tel. 0742 379158  · info@antonellisanmarco.it 

sabato 30 e domenica 31 maggio, dalle 9.00 alle 18.00. 

In entrambe le giornate è possibile partecipare alla visita guidata della cantina — dalla vigna alla bottaia — 

accompagnata da una degustazione di tre etichette selezionate, al costo di €10. La prenotazione non è 

necessaria, partenze frequenti durante le intere giornate. 

 

Sono disponibili all’acquisto panini con porchetta o salsicce alla brace, oltre all’ insalata di ceci e panzanella. 

Su prenotazione è inoltre possibile partecipare ad una passeggiata tra bosco e vigna, alla scoperta della 

tenuta e della sua biodiversità, €10, o ad una degustazione verticale di 5 vini per comprendere potenziale e 

profondità dei vini doc e docg di Montefalco, €35. 

Nella giornata di domenica ci sarà musica dal vivo. 

Sabato 30 alle ore 19 è in programma la Cena con il Vignaiolo: un percorso di quattro portate in 

abbinamento ai vini della tenuta, preceduta da una visita della cantina. Le prenotazioni sono aperte fino a 

giovedì 28 maggio, al costo di €60 a persona. 

Anche quest'anno Antonelli aderisce alla raccolta fondi a favore di AIRC – Fondazione Italiana per la Ricerca 

sul Cancro: il calice ufficiale dell'evento, al costo di 6,00 € interamente devoluti alla ricerca, dà diritto a 

un'ulteriore degustazione e può essere utilizzato durante l'intera giornata in tutte le cantine aderenti. 

mailto:info@antonellisanmarco.it


CANTINA BRIZIARELLI 

Via Colle Allodole  10, Bevagna 

eventi@cantinebriziarelli.it  

30 maggio dalle 10 alle 18.00 degustazioni prenotabili on line sul sito 

31 maggio dalle 10 alle 18,00 musica, cibo e degustazioni  

 

CANTINA DI FILIPPO 

Vocabolo Conversino, 153, 06033 Cannara PG 

0742731242  info@difilippo.it 

30 e 31 maggio dalle 10 alle 18 pacchetti degustazione tour guidati, degustazione dalle botti e cibo, 

intrattenimento con musica 

30 maggio a tavola con il vignaiolo, cena con abbinamento vini  

 

TERRE DELLA CUSTODIA  

Località palombara  

Gualdo Cattaneo 

3287185436 

Domenica 31 maggio, Terre de la Custodia rinnova l'appuntamento con Cantine Aperte, l'evento simbolo 

del Movimento Turismo del Vino. Per l'occasione, la nostra tenuta si trasforma in un salotto a cielo aperto 

dove l’eccellenza enologica incontra la cultura gastronomica locale e l’intrattenimento di qualità. Oltre alle 

visite guidate in cantina, gli ospiti potranno godere di un’area food dedicata e di performance musicali live, 

pensate per accompagnare la degustazione delle nostre etichette in un clima di festa e relax. Un’occasione 

unica per scoprire "da vicino" la passione che custodiamo in ogni singola bottiglia. 

 

TERRE DE TRINCI 

VIA FLAMENGA 57  FOLIGNO (PG) 

0742 320165  cantina@terredetrinci.com  

31 maggio  

Dalle 12 vendita calici e possibilità di pranzo dalle 13, punti ristoro e musica 

 

CASTELLO DI MONTEGIOVE 

VIA BEATA ANGELINA, 1 

FRAZ. MONTEGIOVE – MONTEGABBIONE (05010 tr) 

0763837473 info@castellomontegiove.com 

mailto:eventi@cantinebriziarelli.it
mailto:info@difilippo.it
mailto:cantina@terredetrinci.com
mailto:info@castellomontegiove.com


31 maggio dalle h. 10 all’h 19.00 degustazioni, visita in cantina all’h 11 – 13 – 15 – 17. Street food con 

hamburger di chianina e street food con panini con l porchetta. È possibile acquistare calici Airc per la lotta 

contro il cancro. 

Al mattino un convegno relativo ai vigneti autoctoni 

 

TENUTA VITALONGA  

Strada Maravalle 

05016 Ficulle (TR) 

prenotazioni@vitalonga.it  

 

mailto:prenotazioni@vitalonga.it

